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PLAN D’INSPECTION
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APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE Controles de IINAO le -
« CANTAL » ou « FOURME DE CANTAL » 03 Jui 2““;;

Décret du 8 mars 2007 — Réglement technique d’application du 1% février 2008

Organisme de Défense et de Gestion

COMITE INTERPROFESSIONNEL DES FROMAGES DU CANTAL

52 avenue des Pupilles de la Nation — BP 124 — 15001 AURILLAC CEDEX
Tél. : 04.71.48.39.94 — Fax:04.71.48.35.34

Organismes d’inspection

AUCERT | QUALISUD
27 rue Georges Besse B.P. 82256
63100 CLERMONT-FERRAND 31322 CASTANET-TOLOSAN
Tél. : 04.73.17.33.80 - Fax :04.73.29.03.96 Tél. : 05.62.88.13.90 - Fax:05.62.88.13.91
Validation par le responsable inspection ’AUCERT Validation par le Directeur de QUALISUD
Nom : Christelle DESMAS Nom : Francois LUQUET
Signature : Signature :
Version Date de validation Motif
0 20/11/2009 Plan d’inspection initial
1 20/05/2010 Ajustements apportés suite au démarrage des contrbles
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> Aire géographique de localisation de I’exploitation _
> Alimentation des animaux (nature, provenance et stockage des
fourrages, ensilage, base de 1’alimentation, paturage, aliments
Production de lait AQC Producteur de lait complémentaires, foin, etc.)
> Fertilisation et épandage
> Conditions d’élevage
> Stockage du lait aprés la traite
Collecte du lait (si collecteur » Tracabilité du lait collecté : nature, provenance AOC, organisation
Ny Collecteur [
différent du transformateur) des tournées
» Aire géographique de localisation des locaux
> Nature du lait utilisé
» Délai de mise en fabrication du lait
> Préparation du lait
Fabrication fermiére de fromages | Producteur fermier » Emprésurage
»  Additifs autorisés
» Process de fabrication : décaillage, brassage, pressage, maturation,
salage, moulage. ..
» Apposition d’une marque d’identification
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Fabrication laitiére de fromages

Laiterie

Aire géographique de localisation des locaux
Nature et origine du lait utilisé

Préparation du lait

Délai de mise en fabrication du lait
Emprésurage

Additifs autorisés

Process de fabrication : décaillage, brassage, pressage, maturation,
salage, moulage. ..

Apposition d’une marque d’identification

Affinage

Affineur

Aire géographique de localisation des caves d’affinage
Conditions d’affinage : température, hygrométrie
Durée d’affinage, attribution de ’appellation
Etiguetage

Caractéristiques physico-chimiques et organoleptiques du produit
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2. TABLEAU DE SYNTHESFE DE FREQUENCES DE CONTROLE

Les audits seront réalisés apres prise de rendez-vous avec "opérateur. Le choix des opérateurs a contrdler en externe se fera aléatoirement, sauf lorsque
le contrble externe sera déclenché suite & un manquement relevé par le contrdle interne (voir liste des manquements donnant lieu au déclenchement d’an
contrdle externe dans la liste des manguements et sanctions associ€es). Dans ce dernier cas, les contrbles externes ne sont pas comptabilisés dans le
nombre de contrdles externes annuels prévus dans le plan de surveillance.

Le choix des opérateurs a conirbler en interne se fera également aléatoirement.

Chaque année, 1’0l et ’ODG pourront se coordonner afin d’harmoniser la réalisation du plan de surveillance. Toutefois, il ne peut étre exclu qu'un
méme opérateur soit contrdlé en interne et en externe la méme année (notamment pour les producteurs de lait).

80% / an (contrdle informatique) 80% / an (contréle documentaire)

) A . o N .
Producteur de lait 5% /an (controle sur site) 5% / an (contrdle sur site) 10% / an (contrdle sur site)

2010 : 15% de contrdle sur site 2010 : 20% de contréles sur site
Collecteur 50% /an 50% / an 100% / an
Transformateur laitier 50% / an 50%/an 100% / an
Transformateur fermier 25% / an 25% /an 50% / an
Affineur a la ferme 25% / an 25%/an 50% / an
Affineur industriel 50% / an 50% /an ‘ 100% / an

oDG 2 audits / an 2 audits / an





































































































































































































































































































































































































































































































































